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Chariot distributeur de bières automatique
Service et encaissement
4 becs de distribution
8 distributeurs de gobelets jetables
Piste de service en inox avec égouttoir inox encastré et drédence
Groupe réfrigéré grande puissance tropicalisé
Ventilation forcée du groupe
Coffret anti-mousse pour service rapide et facile
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Chariot à bière - version compact
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Chariot distributeur de bières automatique

Encaissement
4 monétiseur par CB sans contact
4 écrans de communication

Electricité
Coffret électrique avec 3 alimentations en mono 230V+T
Disjoncteur différentiel bi polaire
Connection par étanche 2P+T étanche plexo legrand IP44
1 alimentation 16A pour groupe réfrigéré Bière pression
1 alimantation 10A avec onduleur pour système encaissement
sans contact
1 alimentation 6A pour éclairage et enseigne

Encombrement
Dimensions L2500 x 890 x 1960 mm
Poids à vide 350kg
Poids avec Futs = 750KG environ
Chassis palettisable et munis de 8 roulettes multi directionnelles
dont 4 avec freins

Capacité
Fut pression 30 L : 12 unités soit 360 L
Fut pression 20 L : 18 unités soit 360 L


